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In der Waschkiiche des Wohnhauses werden erstmals Apfel gepresst.
Aot einer Wisse neben dem Wohnhaus baut Karl Matthes mit
Schwiegervater Heinrich Gaul ein Keltereigebfude mit Keller.

In 4 Holzfassern im Keller kiinnen insgesamt 9.600 | Apfelwein
gelagert werden, Apfelsaft wird in 25 |-Glasballons gelagert.
Abgelilit wird in alle verfiigharen Flaschen in Handarbeit,
Anbau cincs Presshauses und Erweiterung des Kellers,

Apfelsaft wird in neue 2,000 | Aluminium-Tanks cingelagert.
Horst Matthes steigl nach absolvierter Lehre in den chterlichen
Betrieh ein, Meben Apfelwein und —saft werden erstmals Misch-
salte wie Apfel-Orange abgefdllt.

Anbau eines Abflillraumes - Flaschen werden automatisch in
der neuen Reinigungsmaschine gespllt und anschliefiend
gefiilit, verschlossen und whne Etiketten won Hand in Holzkistcn
cingesctzt.

Bau des heuligen ApFelsilos und cines Apfelsaft-Lagerkellers
mit 32 Edelstahltanks & 5.5001 Volumen.

Holzkisten wierden durch KunststofTkisten ersetzt,

Horst Matthes dibernimmi die Kelterei, Ein Getrankchandel wird
angeglicdert.
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Seit nunmehr 50 Jahren steht der Mame Gaul & Matthes
fiir Fruchtsdfte und Apfelwein von besonderer Qualitdt.
In dieser Zeit hat es sich auch auBerhalb unseres Einzugs-
gebictes herumgesprochen, dass ‘dic quten Safte und der
Apfelwein’ aus Sotzbach kommen.

Auch nach 50 Jakren ist es immer noch unser oberstes
Ziel, unseren Kunden das zu bieten, was sie seit lahrzehn-
ten gewohnt sind und den neuen Freunden unserer
Erzeugnisse das, was ihnen empfohlen wurde.

Wir sind sehr stolz, dass jeder Tropfen Apfelwein oder
-saft, der unsere Kelterei verldsst, ausschliefilich von
ﬁpf:ln hiesiger Baume stammit.

Fast 4.000 Gartenbesitzer und Landwirte aus der Umge-
bung sorgen mit ihren Apfellieferungen dafir, dass unsere
Lagertanks mic leer werden.

Mit Sotzbacher Apfelwein und -saft trinken Sie nicht nur
Erzeugnisse aus der Region, sondern leisten einen wich-
tigen Beitrag zum Erhalt wertvoller Streuobstwiesen.

Rokord-Erntejahr, der 5aft von 1.000 Tonnen Apfcin kann mangels
Kapazitit nicht eingelagert werden und wird verkauft. Mit 2.000
Tonnen wurde doppelt soviel angeliefert wie in sonstigen Jahren.
Eine wollautomatische Presse wird angeschafft

Inbetrichnahme der Fahrzeugwaage, Stundenlange Wartezeiten

hei der Apfelanlieferung gehiren der Yergangenheit an.
Fertigstellung einer Lager- und Abfillhalic
mit Apfelweinkeller. Ca, 15,000 Kisten und
1.000.000 Liter kiinnen gelagert werden.
Mit Katja Brand, gob. Matthes, und o8008
Ehemann Folker arbeitet bereits -
die vicrte Generation in der Kelterei,
Ocr Computer hilt Einzug ins Unter-
nehmen und beschleunigt Anlieferung
und Abrechnungsvorgandg.

Der Ur=Ur=Enkel des Firmengrinders,
Jannis Brand, wird geboren.
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Klarer Apfelsaft
Der Klassiker seit 50 Jahren! Apfﬁ'! Kirsch-3aft

Mit dem f':i_“E“ Geschmack Eine besonders leckere Kombination -
sonnengereifter Apfel. unbedingt mal probieren!

Naturtriber Apfelsaft Apfel-@rangen-daft

Matur pur! Frisch gepresster Apfelsaft,  Seit vielen Jahren schwdren
ungefiltert in die Flasche gefillt. Kenner auf den Mix der

beiden belisbtesten y At .!_.
Fruchtsifte. s ihe
Rpfel plus Sprudel i 22 8
Unsere Apfelsaftschorle mit 75 Y% Apfelsaft ' s L
und 25% frischcm Tafelwasser wird ¥ 1 ’,’*;:.'-';' n
J"'ﬂ 'T -

nicht aus Konzentrat hergestellt und R f

ist besonders an heiBen Tagen und %E_ p @‘f&,
bei kiirperlicher Anstrengung Q)%'

ein idealer Durstlischer. Cay

ist nur von Mitte September
bis Dezember erhiltlich und
wird direkt nach dem Pressen
in die Flasche geflllt.

cirlic Apfel-Grepefruit-Saft
Ne& c okt l,;,.a-:hET Manche mogen's herh!

enthalten :ere keinen Sotzbacher Apfelsaft, verfeinert
Fruc tsd £zl mit dem herb-frischen Geschmack

Zuckertus der Grapefruit. Zur Kelterzeit erhalten Sie bei
uns auch frischen Apfelmost
Multivit@min-Saft Treubens@ft ekt von der Presse
Ein Fruchteocktail aus ret eder weils b l.r.'r il -
12 Friichten - der Vitamin- Herrlich fruchtig siiP gefallt. e
spender fiir das ganze Jahr! ist der Geschmack

unserer Traubensafte!

@rengensaft

Mur Orangen der besten
Anbaugebicte Brasilicns
geben diesem Saft seine
fruchtige Mote.

Jehannisbeere
Ausschliellich schwarze
Johannisheeren aus dem
Vogelsberg sorgen fiir
das klassische Aroma.

drange-Maracuja
Dieser Didt=-Mektar ohne
Zuckerzusaty besticht durch
den exatischen Geschmack
der ‘Maracuja’

Mandearine

Der bei Jung und Alt
belichte Durstldscher.

Setzbecher Apfelwein, klar

— : Daz Getrdnk der ersten Stunde in unserem

- =4 Sortiment. Mild und bekémmlich. Pur, sif
ﬁi@ﬂ’ pder sauer gespritzt - immer ein Genuss!
1p1‘cl’~“‘t‘p
Naturtriiber Apfelwein
Der spritzig herbe Apfelwein, ungefiltert,
1 mit naturcigener Kohlensdure dirckt vom

- Fass in die Flasche gefiillt.
Apfelwein vem Fass iy &’ 1‘) T(, {;}

AulBcr in Flaschen fiillen wir unseren Apfel-
wein auch direlt in lhre mitgebrachten
Behiltnisse, ab & Liter. Fiir Gastronomie und
Veranstaltungen erhalten 5ie Apfelwein im
19,5 | Behdlter sowie im 30| und 50 |-Keq.

‘Exatic’ und
*plus Apfel® sind die
beiden Geschmacks-
richtungen unserer
: ; Eistees, jeweils
Gespritzter Apfelwein mit 3096 Apfelsaft.
Fertig gespritzte Apfelweinschorle mit Herrlich erfrischend,
750 Apfelwein und 25 9% Tafelwasser. eiskalt geniefen!



